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養鶏場からお客様まで一直線。
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産地直送、万全の トレーサビリティー慧

品質管理の行き届いた緑ゆたかな養鶏場で、毎朝、

健康な鶏から生まれた卵は、そのまま産地直送で

当社のGP(グレーディング&パ ッキング)センター

ヘ送られます。GPセンターでは 1つ 1つの卵を洗

浄・殺菌し、検卵や選別などの厳 しい品質検査の

工程を経て包装され、大型低温倉庫に搬入します。

ゆたかな緑と澄んだ水。養鶏の

本場から新鮮な卵が直送されま丸

(株)霧島エッグ (鹿児島県)

鶏卵の一大産地である鹿児島県の霧島

山地の懐にある養鶏場です。

約230万羽の鶏が飼育されています。

産みたての卵は、オー トメーション化

された衛生的な工場での検査を経て、

消費地へと送られます。

やんばるの自然環境 と独 自の

飼料・飼育法で上質な卵を生産 しま視

(株)いなみねエッグファーム (名護市)

ミネラル豊富なやんばるの水と、上質

なブレンド飼料、県内初の動物愛護型

鶏舎。35年の養鶏キャリアと4年余の

研究開発で、独特の甘みとコクのある

プレミアムなおいしい赤卵「まえだの

こだわり卵」を生産しています。

オ リジナル発酵飼料で育つ、

新鮮でおいしい卵を調達 していま魂

上 原 養 鶏 場 (糸満市)

鶏への深い愛情を持つ2代目・上原肇

オーナーの信条は「おいしい卵は鶏が

喜ぶおいしい食事(飼料)から産まれる」。

独自に開発した特製発酵飼料を使つて

1万羽の鶏を飼育する提携養鶏場から、

毎日新鮮で健やかな卵が届きます。

株式会社 霧島エッグ

低温倉庫では常に保存に最適な品質管理が保たれ、

受注に応 じて、安全。安心な保冷車でお客さまの

もとへと届けられます。

※トレーサビリティーとは生産、加工および流通の特定の一つ

または複数の段階を通じて、食品の移動を把握できること。
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養鶏場から直送された卵は、GPセンターでの厳し

い品質検査を経て、大型低温倉庫に搬入されます。

約 150坪の広さを有し、配送用の保冷車がそのまま

入れる規模です。床と天丼に厚さ 120cm、 四方の

壁に90cmの断熱材を使用し、高効率空調機の設置
によつて、四季を問わず卵の保存につねに最適な

]50坪の広さを誇る「大型低温倉庫」。受注 販売エリアは県下全域です。

低温倉庫には自たまこ、赤たまこなどのほかに∃―ド卵光、こだわり卵、

はつこう卵、殺菌液卵など豊富な商品を保管してしヽます。

室温を保てるようにコント□―ルされます。

商品はここで出荷を待ち、受注に応じて高機能な

保冷車でその日のうちにお客さまへ届けられます。

販売エリアは本島、近隣の離島、宮古、八重山、

南北大東諸島まで幅広く対応 しています。
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ご存知ですか?「卵」と「玉子」の表記の違い

ボクたちの“たまご業界"では、商品の種別に

[卵]と [玉子]の 2つの表記のしかたがあって、

しつかりと使い分けられているんだ。

[卵]つていうのは加工前の生タマゴを指してて、

[玉子]は調理されたあとのものを指すんだよ !





そのまま食べても お料理に使つても

アレンジ自在の「味付たまご」が好評です。

だし汁までつかえる |

ご家庭でもお店でも人気のおいしさです。

-
「まえだの味付たまこ」は、県産卵を

使つて、特製のだし汁に浸け込んだ人

気商品です。独自に開発した製造機を

使つて、短時間でサッとゆでる絶妙な

加減によつて、半熟なのは黄身だけで

自身は通常のゆで卵と変わりません。

その半熟卵に、かつおや昆布、醤油、

みりん風調味料で作つた特製だしを

加えて味付け。製品 (パ ック)に はその美味 しいだし汁もたっぶりと

入つて、煮付けやおでんなどにも汁ことそのままお使いいただけます。

新鮮な卵の絶妙な味わいを引き出す、柔らかで優しい食感で、こ家庭で

もプロのキッチンでも広くこ好評をいただいています。

安定した量産体制で

今後も幅広いニーズにおこたえします。

こうした半熟卵商品は、本土には生産

メーカーがありますが、県内では当社

が初生産となります。

商品開発のきつかけは、大手のお弁当

チェーンからの「弁当の具に使える卵

加工品を」という依頼でした。県民の

嗜好に合う味を創意工夫して提供し

たところ好評で注文が続き、量販店へ、

飲食店向けの業務用へと販路を広げています。今後も主力商品として県

産卵の付加価f直アップや消費拡大につながることを期待しています。

7

2018年 9月。香港での

新たな販売ルートを確立。

「味付たまご」が海外へ。

当社は2018年、日本のラーメン文化
が愛好されてしヽる香港に鶏卵を輸出

するために必要な「輸出施設認定」を

県内で初めて取得。香港には鶏卵場が

ほとんどなく卵の加工品も少なしヽこ

とから、同国の量販店「シティスー

パー」との取り引きで「まえだの味付

たまこ」の海外展開が実現しました。

2019年 6月 7日 琉球新報

自
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社開発の「自動殻むき機」によって

産性を飛躍的に高めました。

「味付たまこ」の安定供給までには長い道のりがありました。

開発当初の課題は、ゆで卵ならではの柔らかい性質上、

殻をむく際に“むき損じ"が多いことでした。

そこで独自の「自動殻むき機」の製造に乗り出しましたが、当時はそのための

専用機がなかったため、自分たちでゼロから設計する必要がありました。

メーカーと共同で試行錯誤を重ね、完成まで 1年半を費やしました。

こうした専用の殻むき機を使つて、高い製造能力で生産しているのは

全国でも一部の食品メーカーだけです。

「

ヤ

:|

:   {

″

●

ヽ
」
ド

は

殻をむかれたゆで卵に、かつお・昆布・しょうゆ・みりん

風調味料を合わせた「特製だし」で味付けします。

90℃以上のだしには温せん殺菌の効果もあります。

その後「シーラー機」でパッケージ詰めします。

パッケージングされた商品を摂氏 5℃±2以下に

保たれた冷蔵庫で保管します。金属探知機などで

検品した上で、美味ししヽ「味付たまこ」を出荷します。

「自動殻むき機」を使つた製造工程

生産地から直送された新鮮な鶏卵を、まずは熟練

スタッフの手と目でしつかり検品・選別した上で、

第一工程の「ボイル槽」で繭で上げます。

自身には大が通り、黄身は半熟状態に蒟で上がった

卵は、この「自動殻むき機」に送られ、柔らかい卵を

むき損じることなく丁寧に加工されます。

1時間に1000個～1200個の処理能力を誇ります。



ご家庭でレス トランで。

回転ずしやお弁当にも。
「焼き玉子シリーズ」は

'夕
′ お料理の名脇役です。
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内容量/左 500g右 250g
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
砂糖・酢(小麦を含む)サラダ油 (大
豆を含む)・ ミリン風調味料・醤油・塩

天然だしの風味ゆたかな厚焼たまご

ー
内容量/500g
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
あおさ(沖縄県産)ミ リン風調味料
サラダ油 (大豆を含む)酢 (小麦を
含む)・砂糖・醤油 塩

磯の風味ほんのりと

アーサ焼たまご

内容量/500g
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
酢 (小麦を含む)サラダ油 (大豆を
含む)・ ネギ・ミリン風調味料

醤油 塩

ネギの風味が香り立つ

厚焼たまご(ネギ入り)
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内容量/3個入り
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし醤油(小麦
大豆を含む)・ ミリン風調味料・砂糖 酢

ダシまでおいしい味付たまご

汎
あ き

内容量/左 10個入り
右 4個入り

原材料/温泉たまこ 鶏卵(国産)
原材料名/温泉たまこのつゆ
醤油 (小麦 大豆を含む)(国内製造)
ミリン・鰹削りぶし 乾しいたけ

ダシの風昧と相性ぴつたり

温泉たまご
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一
内容量/左 500g右 125g
原材料名/鶏卵(国産)・鰹昆布だし
酢 (小麦を含む)・ ミリン風調味料

サラダ

'由

(大豆を含む)醤油・塩

うちな一風味が懐かしい

塩味たまご
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内容量/500g
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
モズク(沖縄県産)・ミリン風調味料
サラダ油(大豆を含む)・酢 (小麦を

含む)砂糖 醤油・塩

ヘルシーなおいしさ

モズク焼たまご

内容量/3008
原材料名/鶏卵(国産)・ サラダ油
(大豆を含む)酢 (小麦を含む)
ミリン風調味料 塩

ちらし寿司の彩りに

錦糸用 うす焼たまご

内容量/26枚入り
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
砂糖・酢(小麦を含む)・サラダ油(大豆

を含む)ミ リン風調味料 醤油 塩

手巻き寿司 0にぎり鮨に

にぎり用
カツト厚焼たまご

内容量/6枚入り
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
サラダ

'由

(大豆を含む)・ 酢 (小麦を

含む)砂糖 塩・ミリン風調味料 醤由

手軽に便利にすぐできる

サンドイッチ用
たまご焼き
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内容量/200g
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
砂糖・酢(小麦を含む)・サラダ油(大
豆を含む)ミ リン風調味料 醤,由・塩

アレンジ自在のおいしさ

たまごそばろ

内容量/左 300g・ 右 120g
原材料名/鶏卵(国産)昆布だし

塩 酢(小麦を含む)

さつと使えて すぐにおいしい

サラダ用
ゆでたまご
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内容量/10個入り
原材料名/鶏卵(国産)

こ家庭でいつでも

便利に使える

ゆでたまご

内容量/16本入り
原材料名/鶏卵(国産)鰹昆布だし
砂糖 酢 (小麦を含む)サラダ油 (大
豆を含む)ミリン風調味料 醤油・塩

巻きずしに美味しい彩り
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ロ

、̀ィ   業務用の
.｀  殻むき真空パック
t  ゆでたまご

.,    内容量/10個入り
|116    原材料名/鶏卵(国産)塩

酢(小麦を含む)

_   こ家庭で重宝
. .  業務用にも便利

1、  ゆでたまご(半熟)
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D家庭の定番・食卓卵から
産地直送の

(Lサイズ・Mサイズ・MSサイズ・赤玉/各 10個入り)

食卓エッグ (白たまご 0赤たまご )

(ネ ット包装/各サイズ )

赤玉ネット卵

(自卵 各サイズ。赤卵 各サイズ)

業務用 コンテナ型

(自卵 各サイズ・赤卵 各サイズ)

業務用 ダンボール型

(自卵 各サイズ。赤卵 各サイズ)

業務用シュリンク ッヾク

(一斗缶入り/16kg詰め )

凍結殺菌液全卵

(―斗缶入り/5 kg× 2袋 )

凍結殺菌液全卵

(ダンボール入り/1 kg× 10袋 )

凍結殺菌液全卵

(PCW-02/1 kgパ ック×6本 )

凍結製菓用卵白(殺菌)

(製菓用卵自/1 kgパ ック×6本 )

未殺菌加工凍結卵

(200/枷糖卵黄/1kgパ ック×6本 )

殺菌加工凍結卵

業務用鶏卵、

ブランド卵、ヨード卵0ギ フトまで。

(生産地直送/8個入り)

まえだのコだわり舶
(6個入リパック)

ヨ…ド卵●

(生産地直送/10個入り)

爆(きらめき)霧島たまご

(生産地直送/10個入り)

霧島の恵み

(生産地直送/10個入り)

おおらかたまご
(生産地直送/6個入り)

層昆  gロ

(県産品/6個 入り)

はつこう卵

(生産地直送/10個入り)

うずら卵
(∃一 ド卵光 インスタン トスープ/1袋 1食入り)

こくこく光ふかひれスープ ふわふわ光たまごスーブ

前鴎卵の00●00 贈って喜ばれるヨード卵● ギフト
個数に合わせた化粧箱 (12個 詰め,24個詰め・36個詰め)と、

必要な時にお使いいただけるギフト券をこ用意しています。

下記の各店舗にて、ギフ ト券一枚で ヨード卵● 6個入り
1パックとお引き換えしヽただけます。

引き換え店舗  イオン、マックスバリュ、ザ・ビック、タウンプラザかねひで、丸大、コープおきなわ、りうぼうストア、ユニオン、Aコープ ほか

筆I●“冬
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「おいしく食べて健康づくり」をテーマに。
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取り扱い店舗   1パ ツク 8個入り

イオン/マックスバリュ/ザ・ビック
丸大/リ ウボウストア/コープおきなわ

から産まれた

いしい卵です。
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上質な飼料への
こだわり
県産の泡盛粕・紅芋粕に、糖蜜。魚粉・

ヨモギ。海藻。木酢等をブレンドした

上質な飼料を与えています。

元気な育て方への
こだわり
鶏がス トレスを感 じず元気に育つ

よう、県内初の動物愛護型鶏舎、「止ま

り木付きケージ」を採用 しました。

自然0衛生環境への
こだわり
やんばるのおいしい水で育てました。

自然の恵みと衛生的な施設を大切に、

毎日の食卓に健康をお届けします。

※サルモネラ(SE)ワクチン接種済み

13
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相性びつたりの

たまゴかけしようゆ
も人気です。

醤油の美味しさで定評

ある熊本・人吉市の釜田

醸造所と提携。

かつおと昆布のうま味

が、「こだわり卵のたま

こかけこ|よん」と絶妙

にマッチします。いろん

な料理にも使えます。

コ

白子こはんや丼メニューにも !

たまこかけこはんに最適 |
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当社は創業以来、常に新鮮で高品質な鶏卵・加工食品の安定供給を

企業活動の使命に掲げてきました。今後も変わることのない、

豊かな食生活の創造のために、当社では「Jいがけ八則」を励行しています。

◆いつも明るく笑顔であいさつを

◆接客や電話対応は丁寧にハキハキと

◆清潔感のある服装で動作は機敏に

◆連絡・相談・確認をきちんと行う

◆お客様の声には謙虚に耳を傾けよう

◆いつもチャレンジ精神で全力投球

◆自分らしさを大切にしよう

◆自分の仕事に愛情と誇りを持とう

楽しく仕事に打ち込む社員からは、主体的に行動していることが

伝わつてくるものです。主体性は、仕事をさらに楽しくします。

Dいがけノu」」の“自分らしさを大切に"という言葉には、

全社員でそこをめざそう !という熱い想いがこめられています。

より付加価値の高い商品を生み出して、県産品の地位を

高めながらシェア拡大へ。将来は海外での事業展開も視野に。

県外から数多く流入する加工商品に負けない“付加価値の高い県産品
"を
開発・

提供すること。この観点に立った取り組みが評価され、当社は沖縄県畜産振興

公社より“鶏卵加工食品では県内初
"となる「ま―さんE日」の認定を受けました。

また「味付たまこ」の台湾市場への供給開始も契機に、いまの事業をしつかりと

根づかせながら、将来的には海外ビジネスヘの進出も企図しています。
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私たち前田鶏卵の「想い」

,「,ti品t一
[2016年 2月 ]沖縄県畜産振興公社にて
『ま―さん印』の認定を受ける
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